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Une cave a vin réfrigérée est un endroit idéal pour stocker votre vin. Il y a plusieurs fagons de fabriquer une
cave a vin réfrigérée, mais la méthode la plus simple est d'utiliser un réfrigérateur standard. Vous pouvez
également acheter un kit de cave a vin réfrigérée, qui comprend tout ce dont vous avez besoin pour créer votre
propre cave a vin.

Pour fabriquer une cave a vin réfrigérée, commencez par trouver un endroit frais et sombre dans votre maison.
Vous pouvez ensuite acheter un réfrigérateur standard ou un kit de cave a vin réfrigérée. Si vous utilisez un
réfrigérateur standard, retirez toutes les clayettes et les portes pour créer lI'espace nécessaire. Placez ensuite le
réfrigérateur dans I'endroit frais et sombre que vous avez choisi.

Une fois que le réfrigérateur est en place, ajoutez les bouteilles de vin que vous souhaitez stocker. Vous pouvez
également ajouter des briques de glace ou des blocs de glace pour maintenir le vin au frais. Si vous utilisez un
kit de cave a vin réfrigérée, suivez les instructions fournies avec le kit pour assembler la cave a vin. Une fois
gue la cave a vin est assemblée, placez-la dans I'endroit frais et sombre que vous avez choisi et ajoutez les
bouteilles de vin que vous souhaitez stocker.<br/>




